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Speisekarte 
 
 
Vorspeisen 
 
Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing                                       5.00 
                  
Kürbiskernsuppe mit Kürbiskernöl           7.00 / 9.50 
 
Gemischte Salatbowl 
mit verschiedenen Salaten, gerösteten Kernen und hausgemachtes Dressing           14.50 
 
 

Hauptgerichte 
 
Rehschnitzel an Cognacrahmsauce             
Wildklassiker mit hausgemachtem Rotkraut, Spätzli und Wildgarniture             28.50 / 31.50 

 
©  Hirschpfeffer „Bistro-Art“ 
Mit Silberzwiebeln, Speck, Croûtons, Rosenkohl und Spätzli serviert              25.50 / 28.50 

 
Bistro Beefsteak Tatar  
Unser Klassiker wird mit Cognac verfeinert und mit Toast, gesalzener Butter,         70 gr.       19.50 
Zwiebelringen, Kapern und Essiggurken serviert. Wahlweise mild oder scharf gewürzt.       140 gr.       29.50 
              
Zanderknusperli im Bierteig                  
Klassisch mit Salzkartoffeln und Blattspinat, serviert mit hausgemachter Tartar Sauce         21.50 / 24.50 

 
©  Spätzlitopf  

• Mit Kalbsfleisch an einer feinen Rahmsauce mit Bergkäse und Mischgemüse          22.50 / 25.50 
• Vegetarisch mit buntem Mischgemüse, Bergkäse und an einer Rahmsauce           19.50 / 22.50 

 
 
Wildschwein Entrecôte 
Mit dreifarbiger Pfefferbutter, hausgemachtem Rotkraut, Spätzli und Wildgarniture                  27.50 / 30.50 

 
Zürcher Geschnetzeltes 
Gebratene Kalbsfleisch-Streifen an einer cremigen Rahmsauce  
mit Champignons und hausgemachter Butterrösti                         28.50 / 34.50 
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Dessertkarte 
 
© Hausgemachte Kuchen 
 

Unser Küchenteam backt täglich verschiedene Kuchen für Sie.  
Unser Servicepersonal berät Sie gerne über die aktuellen Kreationen der Pâtisserie.  
  
Vermicelles 
serviert mit frisch aufgeschlagenem Rahm und Meringue                              7.50 / 10.50  
Coupe Nesselrode  
mit Vanilleglacé, Vermicelle, Meringue 
und hausgemachtem Schlagrahm                                                                    7.50 / 10.50 
 
Coupé Dänemark                                                                
Vanilleglacé, hausgemachter Schlagrahm und warme Schokoladensauce            7.50 / 10.50 
 
Herbstzauber 
Vanilleglacé mit Kürbiskernöl und hausgemachtem Kürbiskernkrokant                                           10.50                    
Bistro Eiskaffee              
Mocca- und Vanilleglacé, Ristretto und hausgemachtem Schlagrahm                   10.50 
© mit Baileys            +      3.50                        
Frische Frappés                                                          
Wählen Sie Ihre Lieblingseis für Ihr Frappé aus den untenstehenden Sorten aus.          8.50     
Kinder- Cüpli                                             
      1 Kugel Wunsch-Glacé mit bunten Smarties              3.50            
Glacé-Sorten                                                         
Vanille, Schokolade, Mocca,  
Pistazien, Erdbeere, Stracciatella        pro Kugel       3.00  
 
Sorbet-Sorten 
Pink-Grapefruitsorbet, Ananas-Passionsfruchtsorbet      pro Kugel       3.00 
 
 
            mit Schlagrahm  +   1.00   

 
 
 
 

 


